Dillkommen im
Basthaus
Awerg n' Brau

(( Diese Speisekarte ist fiktiv und dient dem Rollenspiel. Sie soll weder den
Verzehr von Alkohol férdern, noch diesen verherrlichen. ))




) Brefranke

Alkoholfrei (0,5L

Wasser (1L) Mit einem kostenpflichtigen Getrénk oder einem Gericht kostenlos 2D/ 0z
Saft Apfel, Erdbeere, Kirsche, Burkbaum, Wiirfelpalme (Bitter), Banane, 3D/0z
Arbis, Rotauge, Orangensaft
Milch Kuh, Esel, Turuh, Ziege / Mandel, Hafer, Reis, Kirschkern, 3D/0z
Lampenkrautwurzel, Vanillekorn
Sauermilch Buttermilch, Joghurt, Kefir, Molke 4D/0z
Sladoled Milch nach Wahl mit Friichten nach Wahl (siehe Saft) 6D/0Z
Tee (250ml) Schwarztee, Quarm, Pfefferminze, Zitrone, Eis-Beere, Rotauge, 6D/0Z
Lampenkraut, Fruchtmischung, Elbentrine
Kaffee (250ml) 8D/0z
Malztrunk 5D/0z
HeiRer Beerensaft Hoah-Beere, Eis-Beere 4D/0z
O’Doyle (250ml) Toffe, Bratapfel, Cookie, Blutorange, Waldbeere 8D/0z
Biere (0,5L) Weine (Lieblich, Halbtrocken, Trocken)
Goldbier (4,8%, Wiistenkorn) 6D/0zZ Rotwein (14,5%) 11* /50** D/ 0OZ
Weillbier (5,5%) 7D/ 0z Weillwein (13%) 10* /45** D/ OZ
Schwarzbier (4,8%) 7D/ 0z Rosé (14 %) 10* /45** D/ OZ
Rotbier (5,2%) 8D/0z Apfelwein (5%) 6* /25**D/0zZ
Stout (Guinness) (7,5%) 9D/ 0z Kirschwein (12%) 8* [/35**D/0z
Doppelbock (7,5%) 10D/ 0z Sake (20%) 15* /70** D/ 0OZ
Zwergenbier (9,5 %) 15D/ 0z Nachtmuschelwein (15%) 20* / 90** D / OZ
Met (200ml) Likore (2cl)
Met (16%) Honigwein 8D/0z Likorbaum-Likor (17 %) 8D/0z
Drachenglut (11%) Kirschmet 7D/ 0z Krauterlikor (35%) 7D/ 0z
Koboldfeuer (11%) Ananasmet 7 D/ OZ Eierlikdr (14%) warm mit Sahne 7D/ 0z
Hexengalle (11%) Kiwi-Kaktusfeige 7 D / OZ Feuerball (Zimtlikér) (15%) 7D/ 0z
Mevarenzauber (11%) Hoah-Beere7 D | OZ O’Doyle Sunshine*** (25%) 9D/ 0z
Samthauch (11%) Multifrucht 7 D/ OZ Fruchtlikor#*** (21%) 6D/0zZ

Gorgoroths-Garten (11%) Waldmeistermet 7D/ 0z

Isroths-Eisatem (11%) Blaubeermet 7D/ 0z
Scarroths-Zwietracht (11%) Cassismet 7D/ 0z

1 Draken = 1 Ozar, andere Miinzen Gwindors werden akzeptiert




Brefranke

Schnapse (2cl)

Korn (37,5%) 7D/ 0z
Rum (40%) (200ml) Braun, Weif3 15D/ 0Z
Obstler (37,5) Arbis, Apfel, Burkbaum, Zwetschge, Mirabelle, Aprikose, Quitte 8D/0z
Whiskey (40%) (100m!) 20D/ 0z
Gin (37,5%) 7D/ 0z
Wodka (37,5%) 6D/0Z
Tequila (40 %) Weif3; Serviert mit Salz und Zitronenscheibe, 9D/ 0z

Gold; Serviert mit Zimt und Orangenscheibe

Alkoholische Spezialititen (Mischgetranke)

Weinmischung Wein mit eingelegtem Obst nach Wahl 13D/ 0Z
Nekromantenkaffee Kaffee mit Whiskey, braunem Zucker und Sahne 12D/ 0z
Zwergenschatz Wodka mit einer Zitrone, darauf Kaffeepulver und Zucker 10D/ 0z
Elfenzauber Milch nach Wahl mit Vanillelikér 10D/ 0Z
Kawiksonne Orangensaft mit Tequila und Kirschsaft 13D/ 0Z
Gnomenerz Gin mit Zitrone und Erdbeersaft. Garniert mit Friichten 18D/ 0Z
Die Uberraschung Zuféllig ausgewdhlte Spezialitit des Abends 15D/ 0Z
Happy Hour!

Jeden Abend von 21 bis 23 Uhr Getranke des jeweiligen Abends fiir die Halfte.

Montag: Likore

Dienstag: Schndpse

Mittwoch: Metsorten

Donnerstag: Alkoholische Spezialitaten
Freitag: Biere

Samstag: Alkoholfreie Getranke
Sonntag: Weine

* = Glas 200m|

** = Flasche 1L

**%* = Toffee, Bratapfel, Nuss, Kekse, Blutorange
**%% = Pfirsich, Erdbeere, Kirsche, Johannesbeere

1 Draken = 1 Ozar, andere Miinzen Gwindors werden akzeptiert




Hpreisen

Kalte Speisen

Gemischter Salat 10D/ 0z
Salat mit Hemerkase 12D/ 0Z
Wurstsalat 13D/ 0z
Kartoffelsalat 12D/ 0Z
Nudelsalat 12D/ 0z
Wourstplatte Garniert mit Paprika und Tomate, dazu Brot 15D/ 0Z
Kaseplatte Garniert mit Gurke und Weintraube, dazu Brot 12D/ 0z
Kalte Suppe 11D/0zZ
Rohkostplatte Serviert mit Krduterquark 10D/ 0z

Vegetarische Gerichte

Tagessuppe Tdglich wechselnd mit verschiedenen Zutaten 11D/0zZ
Gemiuseauflauf Mit Gemdise der Saison, (iberbacken mit Kédse 16 D/ 0Z
Ofenbrot Scheibe Brot, mit zwei Spiegeleiern, iiberbacken mit Kise 12 D / OZ
Gemusetaschen (6 St.) 14D/ 0Z
Frischkasetaschen (6 St.) 13D/ 0z
Vegetarisches Gulasch Wit Solcalidum und Gemdise der Saison 15D/ 0z
GemdUse-Lasagne 17D/ 0z
Nudeln mit Sahne-Gemuse SoRe 17D/ 0z

Fleischgerichte

Tagessuppe Tdglich wechselnd mit verschiedenen Zutaten 13D/ 0z
Fleischtaschen (6 St.), Teigtaschen gefiillt mit Fleisch und Gemdise 16 D/ 0z
Strammer Max Brot, mit Wurst und zwei Spiegeleiern, iiberbacken mit Kise 14 D / OZ
Deftiger Fleischtopf Fleisch in krdftiger Sofse mit Kartoffeln und Gemdise 20D/ 0z
Steak Mit einer Backkartoffel, Kartoffelecken / Bratkartoffeln 25D/ 0z
Paniertes Schnitzel Serviert mit Kartoffelecken 16 D/ 0Z
Gebrihte Wurst Serviert Sauerkraut und Kartoffeln 14D /0z
Gebratener Fisch Serviert mit Kartoffeln und einem gemischten Salat 17D/ 0z
FleischspieRe (3 St.) Serviert mit Paprika, Zwiebel und KnoblauchsofSe 18D/ 0z
Fleischplatte Verschiedene Fleischsorten, serviert mit Brot 26D/ 0Z

unter anderem Langldffler, Eisfell, Hemer

1 Draken = 1 Ozar, andere Miinzen Gwindors werden akzeptiert




Nudeln mit Tomatensol3e
Fisch im Ausbackteig Silberflosse, Teichkoller
Panierte Fleischhappen

SiiRe Gerichte

Pfannkuchen Serviert mit Fruchtmus
GrieRRbrei Serviert mit Friichten
Dampfnudeln (3 St.) Serviert mit VanillesofSe und Friichten

HefekloRe (3 St.)

Nachspeisen

Fruchtplatte
Kuchen
Zuckerhornchen
Fruchtmousse
Nachtmuscheln
Pudding
Nussmus

Serviert mit Vanillesofse und Friichten

Teller mit diversen Friichten

Téglich wechselnd, serviert mit Sahne

Teighornchen gefiillt mit Friichten und Buttermilch

Aus saisonalen Friichten

in Buttermilch, nur in der 2. Woche des Monats erhdiltlich
Mit Vanille oder Schokolade

Aus Pfannkuchenstein

Tasst es eucl
srhmecken!

1 Draken = 1 Ozar, andere Miinzen Gwindors werden akzeptiert

~ Byprisen 36%‘

11D/ 0z
13D/ 0z
13D/ 0z

11D/ 0z
10D/ 0z
12D/ 0z
12D/ 0z

10D/ Oz
8D/0z
9D/0z
7D/ 0z
15D/ 0z
8D/0z
12D/ 0z




Dienstleistungen

Zimmerpreise (Preise pro Person pro Nacht)

Ubernachtung im Schlafsaal
Ubernachtung in einem Doppelzimmer (Doppelbett oder zwei Einzelbetten)
Ubernachtung in einem Einzelzimmer

Raumnutzung

Benutzung des Waschraums
Reservierung eines Tisches (pro Tisch fiir maximal 6 Personen)

Festsaal und Schankraum (fiir einen Abend)

Mieten des Festsaals

Mieten des Biergartens

Mieten des Schankraums

(Mit eventuellem Durchgang von Gdsten des Biergartens oder Festsaals ist zu rechnen!)
Reservierung des gesamten Gasthofs (zur geschlossenen Gesellschaft)
Dekoration (nach einem bestimmten Thema, Wiinsche im Vorfeld dufSern)
Verpflegung (Getrdnke, sowie Speisen. Pauschale pro Person)

Musikalische Untermalung zur Feierlichkeit (Musikstil im Vorfeld éufern)

Sonstige Dienstleistungen

Essen flir zu Hause (Preis abhéingig von der Anzahl der Portionen, zzgl. 50 D / Oz Pfand)

Ausrichten einer Feierlichkeit (Pauschale pro Tisch. Pro Tisch maximal 6 Personen)

3D/0z
6D/0z
10D/ Oz

2D/ 0z
5D/0z

500D/ 0Oz
250D/ 0z
1000 D / Oz

1500 D/ Oz
100D/ Oz
50D/ 0z
250D/ 0z

240D/ 0z

Zubereitung eines Wunschgerichts (Zwei Tage im Voraus anzukiindigen. Preis nach Absprache)

1 Draken = 1 Ozar, andere Miinzen Gwindors werden akzeptiert




